
Tapas

Entrées

Pizzas

Plats

Margarita				              16
sauce tomate, mozzarella, parmiggiano, basilic

Tartuffo			                                   20
crème à la truffe blanche d’été, mozzarella, 
champignons de paris, jambon blanc

Burrata lover’s				             20
sauce tomate, mozzarella, jambon cru italien, roquette, 
burrata

Pizza du moment			             19
Garnitures 4€ : frites ou légumes du jour ou salade verte

Les prix s’entendent nets et en euros, service compris. La liste des allergènes est disponible sur demande. Variation possible*

Menu enfant 13€

PLATS : Poulet pané frites ou poisson frais frites ou pâtes 
bolognaises ou mini pizza marguarita

BOISSONS : Sirop à l’eau ou diabolo 33cl

DESSERTS : 1 boule de glace ou cookie maison 

- de 12 ans

plats végétariens

Suggestion du moment		             20*
 
Choucroute de la mer			   26
choux, poisson fumé, cabillaud, moules, crevettes, pommes de terre

Bar entier					     26
purée de courge, légumes de saison 
et beurre blanc aux agrumes

Tartare de saumon			     	 21
huile de sésame, mangue et avocat, frites et salade.

Assiette de la mer				    30    
crevettes roses, langoustine, huîtres et bulots 

Faux-filet					     24
sauce au poivre, frites, salade

Filet mignon 				           	 20
au Vieux-Lille et tagliatelles

Ossobuco 				           	 23
tagliatelles et sauce tomatée

Smash burger 		                       	 22
Bun’s de notre boulanger, steak hâché, cheddar, 
sauce cocktail, salade, tomates, oignons.

Tartare de boeuf à l’Italienne                       	21
au couteau, frites et salade

Salade de chèvre chaud	                      	 20
salade, tomates cerises, carottes rapées, toast de chèvre 
chaud,lardons, noix, huile de noisette et vinaigre de cidre

Nos recettes sont si délicieuses 
qu’elles ne sont pas modifiables.

L’ensemble de nos recettes, sont élaborées sur place, avec des produits frais et de saison. 

Planche mixte	(Pour 2)      	                 10
sélection de charcuteries et de fromages

Planche mixte	(Pour 4)      	                    19
sélection de charcuteries et de fromages

Mix dips			                   15
Stracciatella, tapenade, guacamole, houmous au curry

Burrata à partager			         9
Aiguillettes de poulet panées		       8
sauce yaourt à la grecque 

Olives de Kalamata			         4
Préfou à l’ail				          5

Tartare de saumon			       13
huile de sésame, mangue et avocat

Feuilleté aux champignons		      10
Champignons forestiers et crème au thym

Os à moelle				        10
Pain grillé au beurre à l’ail

Escargot au beurre d’ail - 6 / 12            9 / 17
« Les escargots du Bocage 62 »

Huîtres 6 / 9 / 12                             16 / 23 / 29
Crevettes roses                                      11
(10 pièces)
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